
Das sollte Ihnen schmecken:
Mit Kreativität und einer Unternehmensführung, die sich an den Menschen orientiert,
haben wir uns zum Marktführer im Segment ‚Frische Antipasti‘ und zu einem der führenden 
Feinkost-Hersteller in Deutschland entwickelt. Das Fundament für unseren Erfolg sind 
über 600 Mitarbeiter mit Hand und Herz, Sachverstand und viel Liebe zum Detail. 

 

Ausbildung zur Fachkraft für
Lebensmitteltechnik (m/w/d)

Zur Verstärkung suchen wir ab August 2019 motivierte Teamplayer für die

Was macht man in diesem Beruf?
•  Begleitung des Produktionsprozesses vom
    Eingang der Rohwaren bis zum fertig
    verpackten Produkt
•  Rohstoffe entgegen nehmen und prüfen
•  Zutaten vorbereiten und bereitstellen
•  Einrichten von Maschinen und Anlagen
•  Regelmäßige Kontrolle der Qualität der Produkte

Voraussetzungen
•  Guter Realschulabschluss oder (Fach-) Abitur
•  Großes Interesse an naturwissenschaftlichen
    Fächern und technisches Verständnis
•  Guter Geruchs- und Geschmacksinn sowie
    ausgeprägtes Hygienebewusstsein
•  Verantwortungsbewusstsein und Teamfähigkeit

Auch ein

Zukunftschancen

Unser Angebot

Ausbildungsdauer & Lernorte
•  2-3 Jahre 
•  Produktionshallen, Lager-, Kühl-, Laborräume
    sowie in der Berufsschule

•  Berufserfahrung sammeln oder durch Weiterbildung die
    Karriereleiter hinaufklettern
•  Weiterbildung mit Titel: Industriemeister oder Lebensmittel-
    techniker
• Bachelor-Studiengänge: BA of Engineering Lebensmittel-
    technologie oder BA of Science Lebensmittel, Ernährung,
    Hygiene
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•  Flache Hierarchien, kurze Entscheidungswege und ein
    wertschätzendes Arbeitsumfeld mit einer Menge netter
    Kollegen
•  Eine langfristige berufliche Perspektive und sehr gute
    Übernahmechancen in einem inhabergeführten Familien-
    unternehmen
•  Zusätzlichen betrieblichen Urlaub sowie Weihnachts-
    und Urlaubsgeld
•  Gemeinsam fördern wir individuelle Stärken, bereiten
    intensiv auf die Prüfungen vor und begleiten bei der
    persönlichen Entwicklung


